
 
 

VORSPEISEN 
 

 

Beef Tatar vom Rinderfilet dazu eingelegtes Gemüse,  

knackiger Spargel, Butter und Toast     € 16,50 
 

Hot Chili Gambas 

im gusseisernen Pfandl mit Olivenöl, Chili und  

Knoblauch, Weißbrot  € 12,50 
 

Karamellisierter Ziegenkäse      € 10,50 

mit Zitronenöl, Balsamico-Essig marinierter grüner Salat 

Weissbrot 
 

Eingelegte Ligurische Sardinen 

mit Weißbrot          € 11,50 
 

FANDL`S Schneckenpfandl      € 12,20 

½ Dutzend Südburgenländische Weinbergschnecken 

gratiniert mit Knoblauchbutter, Toastbrot vom Gansfuss 

Italienischer Burratina mit Rucola, Ochsenherz-Tomate €  9,90 

Basilikum-Pesto und Weißbrot 

 

SUPPEN 
 

Klare Rindssuppe mit Frittaten      €   4,50 
 

Fischsuppe mit Einlage und Weißbrot    €   7,50 
 

VEGETARISCH  
 
 

Eierschwammerl-Gulasch 

mit knusprigen Serviettenknödel     € 18,50 
 

HAUPTGERICHTE 
 

 

Wiener Schnitzel vom Schwein 

mit Pommes Frites  € 14,30 
 

Cordon Bleu vom Schwein gefüllt mit Beinschinken  

und Emmentaler mit Pommes Frites  € 15,20 
 

Lamm-Beuschel 

mit hausgemachten Serviettenknödel    € 17,50 
 

½ Backhendl mit gemischtem Salat     € 16,50 
 



Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken mit Pommes Frites  € 21,80 
 

Hausgemachte Nudeltascherl gefüllt mit Selchfleisch und 

Sauerkraut, dazu braune Butter und Jungzwiebel  € 16,20 

 

STEAKS & FLEISCHGERICHTE  Premium Fleisch aus Österreich 
 

Rinderfilet ca. 250g  € 29,-- 
 

Ribeye-Steak ca. 300g  € 27,-- 
 

Kalbsrücken-Steak NL ca. 300g      € 29,-- 
 

Maishendlbrust ca. 220g  € 15,80 
 

Jungschweine-Rückensteak ca. 250g  € 13,80 
 

Steaks & Huhn werden serviert mit Kräuterbutter, Knoblauchsauce 

FISCH 
 

Saiblings-Filet von der Fischzucht Günter natur gebraten  € 20,-- 
 

Wolfsbarsch im Ganzen gebraten, Kräuter und Knoblauch€ 22,-- 
 

Steckerl-Calamari mit Knoblauch und Petersilie gebraten € 16,50 
                    

Wählt Eure LIEBLINGSBEILAGEN 
 

 

Ratatouille Gemüse        €  4,50 
 

Petersil-Kartoffeln        €  4,20 
 

Pommes Frites         €  4,-- 
 

Salate          €  4,90 

DESSERT 
 

Creme Brûllé von der Tonkabohne im  

gebrannten Ton von Carmen Mühl aus Pinkafeld  €   6,-- 
 

Halbflüssiges Schokoladen-Törtchen mit Vanilleeis  

und Schlagobers (20 Minuten Vorfreude inklusive☺)  €   7,50 
 

Hausgemachtes Schokoladenmousse  

von der Felchlin Schoki, Vanilleeis, Beeren  €   7,50 
 

Softeis 
 


